Cédigo: FOR-PSS-245
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Version: 1
“BesosoTAD S FORMATO AUTORIZACION CAMBIO DE PREPARACIONES / ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
S E WreamAS SN SO o
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: __N.A SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO
UNIDAD OPERATIVA: _HOGAR SAN JOSE_SARAMITA COORDINADOR O RESPONSABLE: __FERNANDO SALCEDO

OPERADOR / COMITENTE VENDEDOR / CONTRATISTA: __ DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

FECHA CONCEPTO DE
FECHA SOLICITUD| o1 |CACION TIEMPO DE ALIMENTO O ALIMENTO O RESPONSABLE Y APROBACION NOMBRE COMPLETO
No. MENU COMIDA PREPARACION PREPARACION JUSTIFICACION CARGO DE QUIEN LO PROFESIONAL Y AREA, DE
PROGRAMADA PROPUESTA SOLICITA QUIEN APRUEBA
S| # NO
(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa) REGISTRO RAZON
Colada de fécula de maiz Agua de panela con queso
. . MICHAEL RODRIGUEZ /
21/02/2024 22/03/2024 2 DESAYUINO  |Huevo cocido Caldo de costilla con papa TECNICO EN 014-2024 GIOVANNA RAMIREZ RIOS
Croissant Mogolla chicharrona GASTRONOMIA NUTRICIONISTA
Compota de manzana con canela |Jugo de platano con mora
Chocolate en leche Cuajada MICHAEL RODRIGUEZ /
21/02/2024 22/03/2024 22 NUEVES Ponque tajado Colaciones (2 unidades) TECNICO EN 015-2024 GIOVQﬁ?QIEQ)I\ﬂIF;ETiRIOS
Patilla Brevas en almibar GASTRONOMIA
Puchero boyacense:
* Pollo, lomo de cerdo, tocino,
Carne de res a las finas hierbas |longaniza (62 gr)
Arroz pajarito * Papa
Poteca de ahuyama con arveja  |* Yuca MICHAEL RODRIGUEZ /
21/02/2024 22/03/2024 22 ALMUERZO verde fresca * Platano verde y maduro TECNICO EN 016-2024 GIOVQI{IJT_QEQ)’\?\‘IFS%%RIOS
Papa criolla al perejil * Mazorca . GASTRONOMIA
Sopa de cuchuco de trigo * Ahuyama ACTIVIDAD PAI: ASi SABE COLOMBIA (Region
Jugo de mango * Hogao Cundiboyacense)
Caldo del puchero
Jugo de feijoa
- MICHAEL RODRIGUEZ /
Sorbete de guayaba Torta de cumpleafios GIOVANNA RAMIREZ RIOS
21/02/2024 22/03/2024 22 ONCES . TECNICO EN 017-2024
Galleta cracker saborizada Sorbete de curuba GASTRONOMIA NUTRICIONISTA
Pepinos rellenos:
* Carne molida, huevo picado
Carne de cerdo guisada (5690
* Pepil iso, t t
Torta de ahuyama cetfo‘il';" de guiso, tomate y MICHAEL RODRIGUEZ / GIOVANNA RAMIREZ RIS
21/02/2024 22/03/2024 22 CENA Arroz al pimentén “p, TECNICO EN 018-2024
N apa NUTRICIONISTA
Sin sopa * Arroz GASTRONOMIA
Leche caliente con canela Sin sopa
Aromatica de uchuva con
hierbabuena
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*Para cambios de preparaciones en eventos fortuitos, de fuerza mayor o que se den por grado de maduracién de un alimento, exceso de alimentos o por fecha préxima de vencimiento, el Responsable o Coordinador de la unidad operativa debe diligenciar el formato autorizacién cambio!
de preparacion, el cual debera ser enviado a la Profesional en Nutricién a cargo de la unidad operativa 24 horas antes de ofrecer la preparacion, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podra ser menor.

*Para los servicios de operacion en asociacion, los cambios se realizaran de acuerdo a lo establecido en los anexos técnicos.

*El formato se debe diligenciar en su totalidad, para estudiar la posibilidad de cambio. Este se debe entregar en medio fisico o enviar via correo electrénico con minimo 24 horas de anticipacion, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podra ser menor.

*Los cambios propuestos no deben superar el valor dia establecido por la SDIS, de lo contrario el operador asumira el costo adicional.




